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Okonomin mit okologischer Agenda

Karin Dobernig erforscht Strategien zur Vermeidung von Lebensmittelabfillen

Tanja Traxler

Wien - Obst- und Gemiisefelder
auf den Didchern von Wolkenkrat-
zern in Grof8stddten stillen mehre-
re Bediirfnisse zugleich: die loka-
le Produktion von Lebensmitteln,
Kleinproduzenten statt grofindus-
trieller Agrarékonomie und nicht
zuletzt der Entspannungsfaktor fiir
Stddter, die zwischendurch ein-
mal eine Stunde garteln konnen.
Die Soziotkonomin Karin Dober-
nig hat in ihrer Dissertation an der
Wiener Wirtschaftsuni (WU) am
Beispiel von New York die Griin-
de erforscht, die zum Erfolg von
urbaner Landwirtschaft beitragen.
Wie sie herausfand, ist die Le-
bensmittelproduktion oftmals gar
nicht die zentrale Motivation fiir
urbane Landwirtschaftsprojekte,
eher stehen soziale und bildungs-
politische Aspekte im Vorder-
grund: Ein Drittel aller Schulen in
New York habe irgendein Garten-
projekt, und dieses werde auch
stark in die Lehrpldne integriert.
Nicht selten schwingt eine Un-
zufriedenheit mit der globalen
Produktion mit. ,Die Menschen
fithlen sich ohnméchtig, als wiiren
sie grolen Konzernen ausgelie-
fert", berichtet Dobernig von ihren
Interviews, die sie wihrend ihres
Aufenthalts in New York, der
durch ein Marietta-Blau-Stipen-
dium des Wissenschaftsministe-
riums finanziert wurde, fiihrte.
Die Themen nachhaltiger Kon-
sum und Produktion ziehen sich
auch durch Dobernigs erstes Post-
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Karin Dobernig ist Forscherin
an der WU Wien und Lehrbeauf-
tragte an der FH Wr. Neustadt,

doc-Projekt, an dem die 32-Jahri-
ge seit einem Jahr arbeitet. Ge-
meinsam mit Karin Schanes er-
arbeitet sie dabei Strategien zur
Vermeidung von Lebensmittelab-
fillen. ,In Europa werden jihrlich
179 Kilogramm Lebensmittel pro
Person weggeschmissen - das ent-
spricht einem Drittel der Produk-
tion®, sagt Dobernig. ,Doch nie-
mand hat die Intention, Lebens-
mittel wegzuwerfen, daher inter-
essiert uns, wie sich Abfille ver-
meiden lassen.*

In der ersten Phase des Projekts
Foodclim, das vom Klima- und
Energiefonds von Umwelt- und
Verkehrsministerium  geférdert
wird, arbeiteten die beiden For-
scherinnen mit 24 Projektteilneh-

mern aus zwei Regionen - dem 18.
Wiener Gemeindebezirk und einer
steirischen Gemeinde. Dabei zeig-
ten sich einige Unterschiede: Auf
dem Land gibt es oftmals mehr
Moglichkeiten und Platz fiir die
optimale Lagerung von Lebens-
mitteln, in der Stadt sind dagegen
Initiativen wie Food-Sharing be-
reits stirker etabliert,

In der ndchsten Phase des Pro-
jekts, das moch bis September
2018 lduft, geht es darum, in Zu-
sammenarbeit mit Joanneum Re-
search zu ermitteln, welche CO,-
Emissionen mit den Lebensmittel-
abfillen verbunden sind. Als Da-
tengrundlage dafiir dienen soge-
nannte Abfalltagebiicher, die die
Projektteilnehmer zwei Wochen
lang fiihrten und fiir die sie sdmt-
liche Lebensmittelabfille abwo-
gen und dokumentierten.

Sowohl bei der Abfallvermei-
dung wie wihrend ihrer Disserta-
tion verfolgt Dobernig ein partizi-
patives Verstdndnis von Wissen-
schaft: Sie will als Forscherin
nicht unbeteiligt die Geschehnis-
se analysieren, sondern versteht
sich als Teil des Systems, das sie
erforscht. So hat sich die assozi-
ierte Forscherin der WU und Lehr-
beauftragte der FH Wr. Neustadt
wihrend ihres New-York-Aufent-
halts selbst in Landwirtschafts-
projekten engagiert. Auch die Ab-
fallvermeidung liegt ihr wissen-
schaftlich wie personlich am Her-
zen ~was Dobernig und ihrer Kol-
legin den Spitznamen ,Food Waste
Fighters* einbrachte.



